
 BACKKAMMER: Abgerundete Ecken und herausnehm-
bare Innen- und Seitenteile ermöglichen eine einfache Rei-
nigung. Der Quereinschub sorgt für leichte Handhabung

 INDIREKTE BELEUCHTUNG: Setzt Ihre Backwaren 
attraktiv in Szene. Die Halogenlampen im Türrahmen lassen 
sich bequem ohne Werkzeuge austauschen

 STRÖMUNGSVERHÄLTNISSE: Intelligent steuerbar mit 
8 Lüftergeschwindigkeiten und Rechts-Linkslauf-Lüfter für 
ein gleichmäßiges Backergebnis im Heißluftbackofen

 BESCHWADUNG: Schnelle Dampferzeugung mit der 
richtigen Schwadenmenge für jedes Gebäck

 REINIGUNG: Automatisches Reinigungssystem ProClean 
für effi zientes Arbeiten. Die Außenseite der Tür lässt sich 
ohne Werkzeug leicht öffnen für glasklare Sicht

 THERMODYN-SCHEIBE: Reduzierte Abstrahlhitze, 
kühle Außentür und weniger Stromverbrauch sorgen für 
weniger Kosten und höhere Sicherheit

 USB-PORT: Direktes Aufspielen von Backprogrammen, 
Logos sowie Auslesen von Log-Daten

 WNET: Vernetzung Ihrer Öfen in allen Filialen

DER LADENBACKOFEN

Euromat 64 S / L
Der Heißluft-Ladenbackofen,
der selbst in Zukunft 
noch zukunftsweisend ist

Der Heißluft-Ladenbackofen,

*  Reinigen leicht gemacht: 
Das automatische Reinigungssystem ProClean löst 
auch die größte Verschmutzung in der Backkammer



IS 600 E 	 Drehknopf
	 Farbige Piktogramme (Anzeige von Piktogrammen + Text)
	 32 Sprachen und Symbole
	 Klingelton einspielbar als .wav Datei
	 Zeiteinstellung sekundengenau
	 Einschubbezogene Programmabwicklung
	 Einfache Programmierung manuell oder über USB-Port
	 200 Backprogramme mit 20 Schritten
	 Programmierbarer Nachtstart
	 8 Lüftergeschwindigkeiten

Wnet 	 Vernetzt alle WIESHEU Ladenbacköfen mit der Zentrale
	 Online-Plattform ermöglicht zentrales Erstellen von  

Backprogrammen
	 Senden, empfangen und verwalten von Backprogrammen online
	 Auslesen von Verbrauchs- und BDE-Daten
	 Aufspielen von Logos und Klingeltönen
	 Erstellen von Auswertungen einzelner Geräte, Filialen und 

Gruppen

STEUERUNG

VERNETZUNG

	 Mit allen Euromat 64-Ladenbacköfen
	 Etagenbackofen Ebo 64
	 Ablufthaube mit vollautomatisch gesteuertem 

Dampfkondensator

KOMBINATIONSMÖGLICHKEITEN

	 Untergestell mit Rollen oder Standfüßen
	 Hygiene-Gärschrank mit Rollen oder Standfüßen
	 Etagenfach
	 Beschickungssystem

Reinigung ProClean / LiquidClean / Kombination aus ProClean + LiquidClean

Modularer Aufbau Jederzeit Kapazitätserweiterungen möglich

Tür Rechts- oder Linksanschlag, Sicherheitsverriegelung

Beschwadungseinheit Rohrbeschwadung, passive Kaskade

Design Nostalgie oder Edelstahl

OPTIONEN



EUROMAT 64 S 
Art.-Nr. 2500

EUROMAT 64 L 
Art.-Nr. 2600

Anzahl Auflagen Bleche x Blechmaß (mm) 4 / 5 x 600 x 400 8 / 10 x 600 x 400

Blechabstand 100 / 80 100 / 80

Außenmaße (B x T x H in mm) 
mit ProClean

930 x 980 x 575 
930 x 980 x 695

930 x 980 x 975 
930 x 980 x 1095

Anschlusswerte
Netz 
Frequenz 
Stromaufnahme 
Anschlussleistung 

400 V 3 / N / PE
50 Hz
13,6 A
9,4 kW

400 V 3 / N / PE 
50 Hz
27,0 A 
18,7 kW

Gewicht (kg)
mit Kaskadenbeschwadung 
mit Rohrbeschwadung

120
110

180
160

Beschwadungsart
Kaskade (passiv) 
Rohrbeschwadung

Option
Serie

Option
Serie

Wasserdruck (kPA) 150 – 600 150 – 600

Fassungsvermögen Backgut pro Blech (Bsp. Schnittbrötchen): 15 bei frischem Teig. 18 bei vorgebackenen Teiglingen.

TECHNISCHE DETAILS

TECHNISCHE ZEICHNUNGEN

Vorderseite Seite Rückseite Oben

EUROMAT 64 S 
Art.-Nr. 2500

EUROMAT 64 L 
Art.-Nr. 2600

1 Abluft 50 mm   2 Anschluss Strom   3 Anschluss Wasser 3/4”

1

23

3

1

2

980930
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KONTAKT

Design NostalgieBackkammer

Rohrbeschwadung Kaskadenbeschwadung

Aufklappbare Sichtscheibe Automatisches Reinigungssystem ProClean
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